
ENTRADAS
Atum coberto com crosta de gergelim e abacate/ ahi tuna & avocado   
10.95
Fatias finas de sushi de atum 
Gengibre/ molho de soja/ wasabi

Queijo brie  assado com alho/ brie & garlic   8.50 
Servido com molho de uva e torradas

Ostras na concha/ oysters on the half shell
Meia duzia/ half dozen  mp  uma duzia/ dozen  mp
Ostras frescas ao vinagrete balsamico

Ostras rockefeller/ oysters rockefeller   14.50
Quatro ostras do pacifico

Ostras fritas/ fried oysters   11.95
Ostras crocantes, servidas na conserva de milho e crème de feijao preto 
puxado no limao com molho de suco de tomate temperado

Mariscos ou mexillhoes ou a combines dos dois/ clams or mussles  or 
combination   11.95
Cozido no vapor com alho, manteiga, vinho branco e caldo de mariscos

Quesadilha de carnage e alcachofra grelhada/ quesadilla   12.95
Caranguejo, queijo monterey jack, queijo cheddar, cebola, pimenta verde e 
molho de abacate

Coquetel de caranguejo /  crab cocktail  15.95
Servido numa taca grande de martini com molho de suco de tomate 
temperado

Lula frita   8.95/ calamari
Aneis de lula empanados servidos com molho de suco de tomate temperado 
e molho tartaro

Bolinho de caranguejo/  crab cakes   12.95
Servido na conserva de milho e crème de feijao preto puxado no limao e 
pimenta vermelha tostada alho e oleo

Alcachofras de castroville/  artichoke  8.95
Frias ou cozidas no vapor, maionese dijon, conserva de milho e feijao preto 
puxado no limao

Salmao e atum ao molho tartaro/ salmon & tuna tartare   10.95
Servido com batatas fritas

Abalone (preco de mercado)
medalhoes de abalone sautee

Vieiras/ scallops   10.50
Servidas com abacaxi grelhado e molho de coco e gengibre

Coquetel de camargo/ prawns cocktail   14.95
Servido com molho de suco de tomate picante

SOPAS
Especialidade da casa:
sopa cremosa de mariscos/  clam chowder   8.50
Molho branco new england e manhattan vermelho

Lagosta e tomate bisque/ lobster bisque  
Com alcachofra chávena 850 tigela 1050

Famoso prato da casa/  cioppino   29.00
Camaroes, vieiras, mexilhoes, mariscos e lulas cozidos no molho de tomate 
cremoso

Guisado de ostras/ oyster stew   13.50
Com molho picante e cremoso puxado no sherry

Sopa de caranguejo/ crab chowder   12.95
Sopa cremosa com crème de milho e batatas

SALADAS
Salada classica com camaroes da baia/ wedge salad   10.95
Alface americana, croutons com molho de queijo blue cheese, bacon defu-
mado, tomate e nozes

Salada mista/ mixed greens   5.95
Alface, feijao frio, tomate com opcao de molho de queijo, vinagrete ou 
ranch

Salada mediterranea de frutos do mar/ mediterranean salad   14.95
Alface romana, com queijo feta, azeitonas pretas, pepino, tomate, cebola 
vermelha, lula e camarao servido com molho vinagrete balsamico

Salada de frutos do mar flaherty’s/ seafood cobb salad   19.95
Caranguejo e camarao desfiado com ovos cozidos, bacon defumado, tomate, 
abacate e alface romana com opcao de molhos diversos
Salada classica cesar   9.50
Alface romana, queijo parmesao, croutons de alho e molho cesar
Com camarao grelhado   14.95  / with prawns
Com peito de frango grelhado   12.95  /  with chicken

Caranguejo louis/ crab louis salad  18.95
Caranguejo desfiado com maionese, alface romana, ovos cozidos, pepino, 
tomate e azeitonas pretas

MASSAS E FRUTOS DO MAR
Ravioli de caranguejo a moda da casa   24.50/ crab ravioli 
Servido com molho de vieiras, lagosta e caviar tobiko

Agnolletti porcini mushroom   17.95
Massas recheadas de cogumelo porcini
Com um molho de provencal / tomates / chalotas

Camarao italiano   24.50/ prawns italiano
Camaroes grandes sautee, com molho de alho, alcaparras, tomate, vinho 
branco, cogumelos, azeitonas pretas num molho marinara servido com 
massa pepperdele

Linguine a pescatore/ linguini con pescatore   26.95
Sautee com vieiras, camaroes grandes, mariscos, mexilhoes com alho, 
alcaparras, alcachofras, cogumelos, azeitonas pretas num molho sherry.

Macarrao com molho de caranguejo/dungeness crab and pasta   25.50
Sua escolha de servido com espinafre, cogumelo shitake, tomate num molho 
cremoso de limao
Ou tomates frescos / basil / chalotas 

Linguine com maricos/ linguini with clams   19.50
Sautee no azeite de oliva, alho, ervas frescas, tomate num molho de man-
teiga e vinho branco

Lagosta e Caranguejo
Servido com arroz especial e milho assado na brasa

Lagosta australiana assada no forno/ australian lobtser tail  (preco de 
mercado)
servida com manteiga

De mangas de caranguejo de rei do alasca/ alaskin king crab legs    
(preco de mercado)
fogo milho torrado / desenhado manteiga

Lagosta do maine/ maine lobster  (preco de mercado)
cozida no vapor

Caranguejo fresco/ dungeness crab  (preco de mercado)
caranguejo inteiro servido quente ou frio com manteiga

BISTRO
Croissant fora de serie/ lobster melt   18.95
Lagosta com queijo derretido
Salada cesar e tomates

Caranguejo blt e sopa/ crab blt & chowder   16.95
Caranguejo desfiado com maionese, bacon, alface e tomate
Acompanha salada de repolho

hamburger “painted hills”   13.95
Hamburger especial servido com batatas fritas e salada de repolho

Peixe frito com batatas fritas/ fish and chips  15.95
Filet de halibut com batatas fritas e salada de repolho

PEIXES
Filet de peixe do pacifico/ sand dabs   24.00
Levemente passado na farinha de rosca, grelhado na chapa e servido com 
molho de vinho branco

Salmao grelhado/ wild salmon     (preco de mercado) 
Servido com molho de maracuja doce e vinagre balsamico

Atum do havai/ ahi tuna   25.00
Passado na semente de gergelim, com molho de soja e wasabi

Peixe espada do pacifico/  swordfish   24.00
Feito na brasa com coco torrado, gengibre e vinagrete de abacaxi

Filet de peixe do alasca/ halibut     (preco de mercado)
grelhado, passado na castanha de caju num molho, lagosta, cogumelos e 
manjericao 

ESPECIALIDADES
Grelhado de frutos do mar/ mixed seafood grill   29.00
Feito na brasa com molho marinara de vieiras, camaroes grandes, mexilhoes, 
mariscos e ervas frescas

Abalone a baia de monterey/ abalone   (preco de mercado)
medalhoes de abalone sautee ao estilo doree

Lula piccata/ calamari piccata   21.00
Servido com molho de alcaparras, alho, manteiga, limao e vinho  branco da 
california

Camarao estilo europeu/ european scampi   26.00
Camaroes grandes sautee no alho, manteiga, vinho branco e servido com 
risoto

Lagosta e risoto de milho na brasa/ lobster & risotto   34.00
Servido com arroz arborio, espinafre e cogumelos selvagens

GRELHADOS 
pan chicken pela   21.00
MARINATED / NATURAL JUS AU

Grelhado mergulhador mar scallops/ sea scallops   25.00
Molho de coco com gengibre

Bife de filete/ rib eye steak    35.00
Na chapa com manteiga  de alho

Pequeno filet mignon  34.00

Opcao de dois molhos
Com peixe fresco adicione 6.00  / with fish
Com camaroes adicione 7.00  / with prawns
Com lagosta  /  with lobster tail 

TODAS AS ENTRADAS VEM ACOMPANHADAS DE LEGUMES DA ESTACAO COM A OPCAO 
DE PURE DE BATATAS OU ARROZ ESPECIAL COM EXCECAO DOS PRATOS DE MASSA.
18% DE GORJETA E ADICIONADO A GRUPOS DE 4 OU MAIS PESSOAS.
CONSUMIR CARNE, FRANGO, FRUTOS DO MAR E OVOS CRUS OU POUCO COZIDOS 
PODE AUMENTAR O RISCO DE DOENCAS.
OS PRATOS PRINCIPAIS QUANDO DIVIDIDOS TERAO UM ACRESCIMO DE 6 DOLARES.  


